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Nella ricerca di  mezzi alternativi ed
ecocompatibili di lotta, numerosi sali organici ed
Inorganici sono stati saggiati per la loro attivita
contro | marciumi di ortofrutticoll in postraccolta

| SALI sono poco costosi, non tossicl,
determinano un impatto ambientale trascurabile
e quindi piu facilmente accettabili dal

consumatorti;
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| trattamenti a base liquida In postraccolta risultano
Improponibili  per prodotti come l'uva da tavola,
poiché deturpano I'aspetto estetico delle bacche;

| Sali hanno non hanno azione curativa per cui devono
essere applicati prima che il patogeno sia penetrat o0
nel tessuti. Applicazioni preraccolta possono esser e
effettuati mediante le attrezzature presenti in azienda.



CLICRPY
ﬁu (RO RLERCHE &

FRODUZION VEGETAL PED(‘-ETTO INTEEREGIONALE

SPANISH OLIVES

Spanish Green Olives

in brine

2 PRODOTTI FAI IL PIENO
+ DI VITAMINE
1IN OMAGGIO ! E MINERALI !
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Integrazione tra agenti di lotta biologica Rhodotorula glutinis (LS11),
Cryptococcus laurentii (LS28) e Aureobasidium pullulans (LS30), a differenti
concentrazioni e bicarbonato di K (BIC-K) e silicato di Ca (SIL-Ca), a
concentrazioni comprese fra 0,25 e 1 %, contro P. expansum su mele tenute

a 21°C per 7 giorni.
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Integrazione tra gli antagonisti R. glutinis (LS11) e C. laurentii (LS28) e dosi
ridotte di Boscalid (BOSC) o Cyprodinil (CYPR) contro P. expansum su mele
mantenute a 21°C per 7 giorni. DR= dose ridotta di fungicida (188 e 75 ppm,
rispettivamente per Boscalid e Cyprodinil); DP= dose piena del fungicida (750
e 300 pg/ml, rispettivamente per Boscalid e Cyprodinil).









*Regolamento (CE) n. 404/2008 della
Commissione del 6 maggio 2008
recante modifica dell'allegato Il del
regolamento (CEE) n. 2092/91 ;

Reg. CEE 889/2008: modalita di
applicazione del Reg. CEE 834/2007

*Na bicarbonato

*Na carbonato

K bicarbonato*

oK carbonato

*Ca Cl,

eCalcio chelato
eTestimone non trattato
*ChIimICO (Testimone aziendale)
* SO, In postraccolta
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| sali sono stati applicati all '1%. Uva trattata da fine luglio
fino ad ottobre con interventi quindicinali (5 trattamenti)
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Uva trattata in campo I'l ed il 17 agosto (2 trattame  nti), raccolta il 30
agosto raccolta, frigoconservata (30gg 0<C) e sottop osta a shelf life a
temperatura ambiente per 10gg.



Attivita contro MARCIUMI SECONDARI didadabdaladpb imin caobibadaione

Uva trattata in campo in agosto 2007 (2 trattamenti) raccolta,
frigoconservata (30gg 0 C) e sottoposta a shelf life a temperatura

ambiente per 10gg.
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CacCl,

Cachelato

Controllo

Chimico

K,CO,
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Conidi di Penicillium spp. presenti nell’aria di
vari punti della linea di lavorazione del
clementine

Penicillium spp. CFU/piastra
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Variazioni della popolazione

di Penicillium spp. nel corso

della lavorazione del
clementine

Punti di analisi lungo la
linea di lavorazione

1- frutti appena giunti in
magazzino;

2 — svuotamento delle cassette;
3 - dopo il lavaggio;
4 - dopo la ceratura;

5 - dopo la calibrazione
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*Na bicarbonato
*Na carbonato
°Na silicato

*K carbonato

*K bicarbonato

*K sorbato

°Ca Cl,

*Calcio chelato
*Gomma xanthano
*Chitosano
*Testimone (H ,0)
*Chimico (imazalil)
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Marciumi del clementine Comune in diverse
epoche di trattamento




Marciumi del clementine Comune in diverse
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Marciumi del clementine Comune in diverse
epoche di trattamento
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Attivitcactiellessostenze inmpiegatereeiial dotta
contro Penicillium spp. su Clementine

Media di 15 prove

Frutti infetti (%)
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